
Middag
STIFTSGÅRDEN SKELLEFTEÅ

Meny oktober
Förrätt   Stiftsgårdens skaldjursconsommé med  
   handskalade räkor, fänkålscrudité,  
	 	 	 saffranscreme,	örtolja,	ärtskott	
	 	 	 &	surdegsflarn

Varmrätt  Ankbröst	med	portvinskokta	fikon,		
	 	 	 salvia-	&	honungssky	med	yuzu,	
   blancherad romanesco, bakad 
	 	 	 majrova,	morotschips	&	daikonkrasse

Dessert  Chokladkaka	med	blåbärskompott,		
	 	 	 vanilj-	&	rosmaringlass,	havresmul	&		
	 	 	 saltat	chokladflarn

Rätterna	i	vår	meny	har	fasta	priser
Förrätt	119	kr	
Varmrätt	239	kr	
Dessert	119	kr

Trerätters middag 445 kr 

Dryck 
Dryckespaket	två	rätter	225	kr
Dryckespaket	tre	rätter	345	kr

Alkoholfritt	dryckespaket	tre	rätter	169	kr	

Fler	alternativ	finns	i	vår	dryckesmeny

Kvalitet & omtanke 
Det	är	vår	filosofi.

Vi	tror	på	att	tillaga	vår	mat	med	de	bästa	råvarorna	som	är	i	säsong	och	tillgängliga	just	här	och	nu.	
När	gårdens	äpplen,	bär	och	kryddor	är	i	säsong	är	de	ett	givet	inslag	i	våra	rätter.

Varje	månad	erbjuder	vi	en	trerätters	middag	innehållande	en	utvald	förrätt,	en	varmrätt	och	en	dessert	
som	är	omsorgsfullt	skapad	av	våra	kockar.

Ni	kan	välja	att	äta	en	eller	flera	rätter	från	vår	kvällsmeny.	

Hos	oss	har	drycken	en	självklar	plats	och	varje	vecka	sätter	vi	ihop	ett	dryckespaket	som	passar	till	menyn	vi	serverar,	
detta	gäller	självklart	även	alkoholfria	alternativ.			

Vår	historia	tar	sin	början	på	1500-talet	i	ett	växande	Skellefteå.	
Herrgården,	som	idag	är	vår	restaurang	uppfördes	1802	av	prosten	Nils	Ström	och	hans	familj.

Välkommen	att	njuta	av	mat,	dryck	och	en	unik	miljö	hos	oss	på	Stiftsgården!

Grupper/större sällskap
För	att	alla	ska	få	bästa	möjliga	service	och	fantastisk	mat	

vill	vi	att	grupper	om	15	personer	eller	fler	
förbeställer	antalet	rätter	ni	önskar	från	vår	meny.	

I	dessa	tider	är	det	viktigt	att	ni	anländer	er	bokade	tid	så	
att	trängsel	inte	uppstår.	

Öppettider
Vi	serverar	middag	från	17.00	för	konferenser	och	större	sällskap/grupper	som	är	15	personer	eller	fler.	

Vissa	fredagar	och	lördagar	har	vi	öppet	för	mindre	grupper/privatpersoner	utan	krav	på	ett	specifikt	antal	
personer	som	måste	bokas.	

Kontakta	oss	för	mer	information	om	våra	öppettider.

Meny november 
Förrätt   Carpaccio	på	souvasrökt	reninnanlår,		
	 	 	 ginlingon,	syltade	trattkantareller,		
   timjancreme

Varmrätt  Hjortrygg,	pumpapure,	betor,	
	 	 	 citronsmör,	svampbuljong

Dessert  Hjortronsoppa,	vaniljbavaroise,	
	 	 	 sockerkakskrutong,	nötcreme


